Les polente Royans :
la part belle & une préparation
traditionnelle.

En 2020, Royans présente une nouvelle
gamme compléte de produits a destination
des professionnels de la restauration :

les polente !

Faites a base de semoule de mais origine
France, elles régalent les papilles par leur
saveur unigue. Les polente Royans invitent a la
gourmandise de par leur croustillant unique et
leur moelleux. Elles se préparent en quelques
minutes seulement, a la poéle, a la plancha, au
four ou ala friteuse pour réaliser de délicieuses
recettes.

Sous forme de galets, les polente Royans sont
simples a cuisiner et offrent des déclinaisons
culinaires a l'infini en accompagnement
classique, facon tartelette & la place d'une
pate brisée, en mode tortillas a I'apéritif ou en
remplacement du pain burger !

L'été, elles s'allient délicatement aux légumes
du soleil tels l'aubergine, la courgette ou
encore la tomate.

Pour plus de réconfort, elles épousent a la
perfection les plats de viandes en sauce,
comme le bourguignon, et se substituent au
riz avec un beau poisson grillé. En recette
surprise, les polente se dégustent également
pour le dessert : caramélisées au miel ou
accompagnées de glace vanille ! Une douceur
inattendue pour terminer le repas...




Depuis 1962, Royans propose aux professionnels de la restauration
des spécialités pastieres, recettes traditionnelles issues du savoir-faire
de la marque et fabriquées en Auvergne-Rhone-Alpes.

En 2020, la marque dévoile une toute nouvelle gamme de produits :
les polente.
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Retrouvez toutes les informations sur la marque et S
produits Royans sur Ie site www.royans-pro.fr




