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   Les pâtes simples Royans n’utilisent désormais plus que 
        des oeufs de poules élevées en plein air, origine France !

Les Pâtes fraîches

Code Libellé Infos Garantie Poids Colisage Gencod Notes

• �DLC : pâte à  lasagnes : 19 jours 
garantis livraison

• � DLC : pâte à ravioles : 17 jours 
garantis livraison

             LES PÂTES FRAÎCHES SIMPLES

331120 Pâte à ravioles 
(env. 20 plaques) 

 11 cm x  
16,5 cm environ

Pâte souple  
et facile à travailler

400 g 8 3266140062750

321240 Pâte à Lasagne  1/2 bac gastro  
(env 21 plaques)

21 cm x  
23 cm 

environ
1500 g 3 3266140010157

Code Libellé Nb de portions Garantie Poids Colisage Gencod Notes

• �DLC : 19 jours garantis livraison
• �Tagliatelles & Fettuccine
   Cuisson  : 3 minutes - Rendement cuisson 1.8
• �Gnocchi
   Cuisson  : 1 minute - Rendement cuisson 1.1

             LES PÂTES FRAÎCHES SIMPLES

331020 Tagliatelles 3 à 4 portions 350 g 6 3266140053161

321060 Tagliatelles 4 à 5 portions 500 g 6 3266140057220

321140 Tagliatelles 8 à 10 portions 1000 g 6 3266140020125

331070 Fettuccine 3 à 4 portions 350 g 6 3266140053178

321059 Gnocchi à poêler 
aux pommes de terre

3 à 4 portions 500 g 10 3266140020149

321090 Gnocchi 
aux pommes de terre

6 à 7 portions 1000 g 6 3266140057237

Arrêt le 
29/02/2024

Arrêt le 
29/02/2024

Arrêt le 
29/02/2024
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LE PREMIER
CROZET FRAIS
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Les Crozets Frais

Code Libellé Nb de portions Garantie Poids Colisage Gencod Notes

             LES CROZETS FRAIS

321250 Crozets frais 
Nature 5 à 8 portions 500 g 6 3266140064006

321270 Crozets frais 
Sarrasin 5 à 8 portions 500 g 6 3266140064020

CUISSON 
RAPIDE

4 minutes dans l’eau contre 
15 minutes pour les produits 

similaires au rayon sec.

Une étape de préparation 
économisée !

Un nouveau terrain de jeu 
pour vos recettes.

Deux recettes simples aux 
ingrédients de qualité !

CROZIFLETTE SANS 
PRÉCUISSON 

SALÉ OU 
SUCRÉ

BLÉ OU 
SARRASIN

LA FRAÎCHEUR DU CROZET ROYANS
4 AVANTAGES POUR VOUS !

• �DLC : 19 jours garantis livraison

NOUVEAU

NOUVEAU
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Code Libellé Nb de portions Garantie Poids Colisage Gencod Notes

Les Pâtes fraîches

• DLC : 19 jours garantis livraison
• Cuisson : 4 minutes
• Rendement cuisson  Ravioli 1.3

             NOTRE GAMME “BISTRONOMIQUE”

461140 Ravioli aux 3 fromages 3 à 4 portions 500 g 6 3266140053307

461150 Ravioli Girolles  
Persil de la Drome

3 à 4 portions 500 g 6 3266140060763

461160 Ravioli mozzarelle & basilic de 
Provence

3 à 4 portions 500 g 6 3266140060664

DES RECETTES TOUJOURS AUSSI SAVOUREUSES
Une starification d’un ingrédient principal

Comté AOP Poivrons grillés Girolles 
persillées

Bœuf français

NOUVELLE RECETTE, PLUS GÉNÉREUSE ! 

* vs notre ancienne recette

	▪ 	 ENVIRON 9G PAR RAVIOLI, SOIT UNE PIÈCE 2X PLUS GRANDE *

	▪ 23% D’OEUFS DANS LA PÂTE, UN RATIO 2X PLUS IMPORTANT *

	▪ 60% DE FARCE, UNE TEXTURE PLUS FONDANTE *



17CATALOGUE

Code Libellé Nb de portions Garantie Poids Colisage Gencod Notes

Les Pâtes fraîches

• DLC : 19 jours garantis livraison
• Cuisson : 4 à 8 minutes
• Rendement cuisson Fagottini 1.6
• Rendement cuisson Cappelletti 1.4

             NOTRE GAMME “ESSENTIELLE”

421100 Cappelletti épinards & fromage 
frais

3 à 4 portions
Pâte fine
Farce fondante

500 g 6 3266140053291

421150 Fagottini Comté & Basilic 3 à 5 portions
Basilic de Provence 
Comté AOP

500g 6 3266140053192

421170 Cappelletti bœuf bolognaise 7 à 8 portions Boeuf origine France 1000 g 6 3266140030124

461120 Cappelletti poivrons grillés, 
pointe d’ail

3 à 4 portions Ail origine France 500g 6 3266140063092

Et un 2e ingrédient de choix qui permet un accord parfait

Persil de la 
Drôme

Basilic de 
Provence

Ail cultivé en 
France 
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             LES PÂTES SURGELÉES - NOS INCONTOURNABLES

341020 Gnocchi 
aux pommes de terre

12 à 14 portions 2000 g 4 3266140064044

341050 Crozets Nature 20 à 30 portions 2000 g 6 3266140064174

441080 Ravioli 4 fromages

6 à 8 portions

1000 g 5 3266140051693

441090 Cappelletti épinards & fromage 
frais

1000 g 5 3266140051709

441150 Ravioli Végétarien 
Aux 3 fromages

12 à 16 portions 2000 g 4 3266140064143

• DDM : 6 mois garantis livraison
• Cuisson : Gnocchi : 2 minutes
                  Ravioli, Cappelletti : 5 minutes
• Rendement cuisson :
  Gnocchi : 1.1 - Ravioli : 1.3 - 1.4
  Cappelletti : 1.4

Les Pâtes surgelées

Code Libellé Nb de portions Garantie Poids Colisage Gencod Notes

NOUVEAU

NOUVEAU
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Depuis 30 ans, Royans met son savoir-faire au service de la fabrication de produits biologiques pour proposer une 
gamme complète de ravioles, pâtes et quenelles en frais ou en surgelé.

Royans privilégie les fournisseurs français et régionaux, développe des recettes avec le moins d’additifs possible et 
cherche à réduire au minimum son empreinte écologique.

ROYANS, UNE MARQUE 
ENGAGÉE DANS UNE VÉRITABLE 
DÉMARCHE ÉCO‑RESPONSABLE.

Une politique 
environnementale active : 

  Certification ISO 14001 de 3 sites de production
  Réduction des déchets à la source et tri sélectif des déchets
  Production d’énergie renouvelable : installation de 1500 m2 

    de panneaux photovoltaïques sur 2 sites de production
  Certification ISO 50001

Une gamme de produits  
éco‑responsables :

  Certification ECOCERT de tous les produits issus  
    de l’agriculture biologique

  Matières premières biologiques en provenance  
    d’Europe ; les fournisseurs nationaux et locaux sont privilégiés.

Une relation de confiance avec nos 
fournisseurs

  Si les cultures et production nous le permettent, nous privilégions 
en priorité des producteurs locaux et faisons confiance à des 
fournisseurs implantés au plus près

Mise en place 
d’une charte nutritionnelle : 

  Absence d’huile de palme dans les recettes
  �Exclusion des colorants artificiels, exhausteurs de goût 

et de tous les additifs potentiellement allergisants.
  �Le groupe Saint Jean s’engage, aux cotés de l’association 
L214, à utiliser des œufs (y compris ovoproduits) 
provenant d’élevage alternatifs aux cages, d’ici 2025 
au plus tard, pour l’ensemble de ses marques.

CERTIFIÉ PAR FR-BIO-01
AGRICULTURE UE/non UE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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La gamme bio

             LES PRODUITS BIO FRAIS

924200 Quenelles nature,  
plateau 25 x 40 g

6 à 12 portions 1000 g 8 3289940254002

351015 Tagliatelles 8 à 10 portions 1000 g 6 3266140052447

351025 Gnocchi à poêler 5 à 7 portions Moelleux et tendres 1000 g 6 3266140060497

• �DLC : 19 jours garantis livraison
• �Cuisson : Tagliatelles : 3 minutes

Ravioli & Gnocchi : 5 minutes
• �Rendement cuisson : Tagliatelles 1.7 - 1.8

Ravioli : 1.4

Code Libellé Nb de portions Garantie Poids Colisage Gencod Notes

* conformément à la réglementation.
CERTIFIÉ PAR FR-BIO-01
AGRICULTURE UE/non UE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUECERTIFIÉ PAR FR-BIO-01

AGRICULTURE UE/non UE
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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La gamme bio

5             LES PRODUITS BIO SURGELÉS

141050 Ravioles à l’Emmental 5 à 8 portions
Certification Ecocert
Pâte fine
50% de farce

1000 g 5 3266140055073

341112 Gnocchi 5 à 7 portions
Certification Ecocert
Moelleux et tendre

1000 g 5 3266140057497

441212 Ravioli légumes du soleil

6 à 8 portions
Certification Ecocert
Pâte fine
Farce fondante

1000 g 5 3266140057510

441201 Ravioli Emmental & basilic 1000 g 5 3266140057503

441242 Ravioli champignon ail des ours 1000 g 5 3266140060701

441252 Ravioli épinards cuisinés,
pointe d’ail

1000 g 5 3266140061791

441260 Ravioli tomates confites romarin 1000 g 5 3266140063108

• �DDM : 6 mois garantis livraison
• Cuisson ravioles et gnocchi : 2 minutes
• Ravioli : 5 à 6 minutes
• Rendement cuisson :
   Ravioli 1.4 - Ravioles 1.2 - 1.3

CERTIFIÉ PAR FR-BIO-01
AGRICULTURE UE/non UE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUECERTIFIÉ PAR FR-BIO-01

AGRICULTURE UE/non UE
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Code Libellé Nb de portions Garantie Poids Colisage Gencod Notes

* conformément à la réglementation.
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